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PREZENTARE S| DETALII LA CURRICULUM VITAE - dr. IULIA DRAGUT

ACTIVITATI iN CALITATE DE PRESEDINTE ACEEA

iN ROMANIA

2019:

lanuarie
- 6-- 8. Organizarea primului Revelion al Bucatarilor

intr-o atmosfera mirifica, bucatari au preparat un meniu de exceptie, in spiritul epocii lui Ludovic al XIV.
Festinul culinar de exceptie, a adus sub egida “Sibiu — Regiune Gastronomica Europeana 2019” o
experienta de neuitat celor prezenti! De la preparate din peste, carne de ied, oaie, vita si rata, pana la
deserturi facute din ingrediente special selectionate, toate preparatele au fost pregatite si prezentate la
nivel de arta. Atmosfera de basm a fost completata de peisajul Conacului Mariei Tereza de la Orlat,
bucuria reintalnirii, intrecerea bucatarilor in care mai de care minunatii culinare au dat tonul unui an\
care se preconizeaza a fi unul bogat in demersuri fara precedent ale membrilor ACEEA.

- 12. - organizarea unei cine fine dining pentru oficialitati si jurnalisti din Sibiu, ca o avanpremiera a

desfasurarii evenimentelor din acest an organizate in conextul “Sibiu - Regiune Gastronomica
Europeana 2019”

Februarie
- 1. - 3. Participarea in cadrul celei de-a 7 editie a evenimentului “Slana Fest”, in restaurant “Rod” din Cluj.

celebrarea slaninei aflata la momentul oportun prezentarii sale, atat din perspectiva aspectului, céat si a
gustului sau a bucurat publicul spectator, nerabdator sa se infrupte din clasicul preparat. Tinand seama
de creativitatea bucatarilor prezenti, surprizele nu au ezitat sa apara: de la eclerurile facute pe baza de
slanina, la bomboane facute din slanina au intregit contextul. Membrii ACEEA s-au bucurat de atentia
publicului si au fost rasplatiti pentru efortul lor de a prezenta deliciile culinare.

- 11. - 13- Organizarea seriei de evenimente prilejuite de preluarea oficiala a titlului de “SIBIU Regiune

Gastronomica Europeana 2019”

11- - deplasarea la Lacul Bélea, la Castelul de Gheata a invitatilor externi, membrii IGCAT, dar si a
reprezentantilor Consortiului, unde intr-o atmosfera de basm, Chef Radu Zarnescu impreuna cu echipa
sa: Danut Lihat, Vasile Pode, Mihai Candea, Adrian Sisiu, Cristian Lata, sommelierul Alexandru Tamas
au pregatit niste surprize culinare de fine-dining: protap interpretat, sosuri din bucéataria moleculara,
inghetata de Camembert sunt doar cateva dintre preparatele prezentate.

12 - in prezenta celor 1000 de cadeti ai Academiei Fortelor Terestre si a unui numar de 500 de invitati,
cina servita in aer liber, in incinta curtii Academiei, a cuprins mai multe elemente de noutate: de la un
meniu special gandit pentru soldati, in valoare de 1.000,00 Euro, pana la pastravii pregatiti la plita, taur
si oi la protap, imbelsugat udate cu palinca si vin de Gorgndin, deserturi imbietoare au fost garantia
unui festin deosebit.

13" - la Gura Raului, in Marginimea Sibiului, a fost pregatita o cina pentru 500 de invitati intr-un cadru
al unei stane reconstituite. Regina bucatelor a fost branza proaspata prezentatd de oierii din zon3;
ansamblul Junii Sibiului au incins atmosfera, a fost ultima seara petrecutd in Romania pentru invitatii
externi, o seara de neuitat!

- 21.-24. - In cadrul Targului de Turism al Romaniei, membrii ACEEA au prezntat publicului spectator

preparate culinare exceptionale la doua dintre standuri: cel al Constatei-Mamaia, dar si in cadrul
standului Ministerului Turismului pentru Sibiu Capitala Gastronomica Regionala 2019. Chef Radu
Zarnescu impreuna cu Vasile Badila, Valy Enica, Cristian Zamfir, Laurentiu Olanuta au incantat papilele
gustative ale celor prezenti intr-un spectacol culinar de exceptie!

- 22 - 24. - La “Redal Expo” Sibiu au fost organizate “Slanafest” si “Branzafest”, in cadrul evenimentului

"Gusturile lernii” desfasurat sub egida “Sibiu - Regiune Gastronomica Europeana 2019”. Micii
producatori locali au fost invitati sa-si prezinte bunatatile in cadrul pietei volante. Participantii si-au
expus branzeturile in prima zi, a doua zi slanina, iar in a treia zi s-a organizat un concurs de preparat
carnati. Prezenta unui numeros public a asigurat succesul acestui eveniment!



Martie
6. — 10. - Prezenta lui Radu Zarnescu si a echipei sale in cadrul unuia dintre cele mai insemnate dintre
targurile de turism la nivel mondial, Targul de la Berlin.

018

January
- 7. - Organizarea unei vizite oficiale restaurantul “La Cerdac” din Focsani pentru delegatiile ACEEA si

Euro - Toques Romania
- 10. - Organizarea unei vizite oficiale la restaurantul “Turris” din Turnu Magurele pentru delegatiile ACEEA si
Euro - Toques Romania
- 15. - Organizarea unei vizite oficiale la Centrul Converinte si Evenimente si Complex Hotel-Restaurant “Lux
Divina”, Brasov pentru delagatiile ACEEAsi Euro - Toques Romania
- 19. - Organizarea unei vizite oficiale la “Grand “ Hotel Italia din Cluj-Napoca pentru delagatiile ACEEA si Euro
- Toques Romania
February
- 16. - 18. Participarea la cea de-a 10 editie “Slana Fest”, Expo Transilvania, Cluj-Napoca, impreuna cu
ACEEA si Euro - Tocues Romania
e competitia slaninilor s-a desfasurat in data de 17. categoriile de concurs fiind:
- A. Slanina afumata si maturata
- B. Produse pe baza de slanina
- C. Produse de carmangerie crud-uscate.
Toate produsele introduse in concurs au putut fi asociate cu alte ingrediente sau cu diverse bauturi. Modul de
prezentare recomandat a fost cel in spirit traditional.
- 22. - 25. - Participarea la “Targul National de Turism pentru Constanta si Sibiu” impreuna cu ACEEA, Euro-

Toques Romania si Escoffier Romania

¢ in Anul Centenarului Romaniei am invitat participantii sa redescopere diversitatea culturala si culinara a
Dobrogei, tarmul magic din drumul Argonautilor, tdrdmul de poveste unde s-au intalnit toate semintiile
Orientului si Balcanilor, ca sa nasca cetati, eroi si legende. Am fost onorati ca am reusit sa surprindem
publicul cu misterioase si delicioase produse traditionale culinare, precum si cu vinuri din podgoriile
ordonate de zei pe dealurile batrane si domoale dintre Dunare si Marea cea Mare. Asociatiile
profesionale ACEEA si Euro -Toques Roméania impreuna cu partenerii Primaria Municipiului Constanta,
Consiliul Judetean Constanta, “Lux Divina”, Macelaria “La Costicd” si Carmangeria “Regele Ciolanului”
au organizat expozitia de preparate culinare traditionale la standul Organizatiei Patronale Mamaia,
Constanta din cadrul Targului de Turism al Romaniei organizat la Romexpo.

e avanpremiera “Sibiu - Regiune Gastronomica Europeana 2019” a insemnat o suitd de live cooking
show-uri la standul Sibiului unde Marius Rafa, Radu Zarnescu si Vasile Spinu au aratat publicului cum
pot fi interpretate retetele traditionale intr-o maniera contemporana!

- 25.- Organizarea editiei 1 “Slana Fest” la Brasov ampreuna cu ACEEA si Euro - Toques Romania

e experienta transilvaneana capatata in Cluj-Napoca a fost transpusa in Brasovul pentru prima data!
Publicul s-a bucurat de o multitudine de preparate din porc, iar concurentii au uimit juriul cu varietatea
de gusturi, diferite fata de cele experimentate in Cluj-Napoca.

- 27. - Deschiderea restaurantului “Grill House”, Brasov impreuna cu ACEEA si Euro - Toques Romania

e Kovacs Mihaly, membru ACEEA cunoscut publicului ca “Regele Ciolanului” a deschis restaurantul cu

denumirea “Grill House”, la cererea publicului care este foarte familiarizat cu specialitatile sale.
- 28. - Lansarea numarului 2 al "Carticicii practice”

e Comitetul National pentru Conservarea Patrimoniului Cultural Culinar a prezentat retete vechi din

spatiul regiunilor istorice, contribuind astfel la pastrarea tezaurului culinar romanesc.
Martie
- 11. - 13. - Organizarea “International Pizza & Pasta Championship” la “Beraria H”, Bucuresti ampreuna cu

ACEEA, Euro-Toques Romania & Escoffier Romania

o aflat la a 6-a editie, “Campionatul International de Pizza’a a adus impreuna competitori din China,
Canada, Serbia, Polonia, Italia, Bulgaria. A fost, ca de obicei, un regal al profesionistilor din domeniu.
Acest Campionat este singurul prilej pentru pizzaioli din tara sa-si arate maiestria in fata publicului din
Romania.

o aflat la a 5-a editie “Campionatul International de Paste”, s-a desfasurat pentru a doua oara cu
implicarea Barilla Romania, ceea ce face ca acest eveniment sa aiba un standard ridicat de



profesionalism. 2017 a fost anul in care pentru prima data Romania s-a calificat la “Campionatul
Mondial de Paste” de la Milano, Italia, organizat de Barilla Italia. Adrian Sisiu a fost primul roman care
ne-a reprezentat in acest context, anul acesta onoarea revenindu-i lui Adrian Cojocaru din lasi.

- 16. - 17. - Organizarea unei vizite de lucru la lasi

sustinerea unei prelegeri despre bucataria romaneasca, despre dezvoltarea turismului gastronomic in
prezenta studentilor de la Universitatea Alexandru loan Cuza, Facultatea de Geografie, sectia Turism
participarea la "O seara pentru nunta ta” organizaté de echipa de la Hotel Restaurant “La Castel”, lasi

- 20. - Lansarea numarului 3 al publicatiei "Carticica practica” in care este prezentat un ghid original de

gastronomie romaneasca, rezultat al experientei si cercetarilor luliei Dragut, Presedintele ACEEA.

- 31 martie - 1 aprilie - “Festivalul Pestelui” la H. Ramada, Sibiu, impreuna cu ACEEA, Euro-Toques Romania
si Escoffier Romania

Aprilie

- 29 Aprilie - 1 Mai - Organizarea “Festivalul Jocurilor si Reconstituirilor Istorice DAPYX” Medgidia, impreuna cu
ACEEA si Masters of Flames

Mai

Masters of Flames Culinary Division, Regele Ciolanului, Nemo Pro Diving au incantat publicul prezent
la acest eveniment de traditie; este cel de-al 2 an in care am fost prezenti la acest eveniment.

- 1. - 6. “Herastrau Meat Festival” la “Beraria H”, Bucuresti impreuna cu ACEEA si Masters of Flames

carnea a fost protagonista evenimentului de la Beraria H. Pregatita la gratar, la ceaun sau la protap,
carnea s-a bucurat de cel mai bun tratament de gatire, iar publicul a fost incantat de experienta culinara
traita Tn cele 6 zile de eveniment.

- 10 mai - 15 iunie - “Romanian Taste Festival’ organizat de Chef Catalin Scarlatescu impreuna cu ACEEA

au fost organizate 10 events pentru promovarea bucatériei traditionale romanesti. Caravana Masters of
Flames Culinary Division caravan impreuna cu Chef Catalin Scarlatescu a realizat cel mai cuprinzator
tur al evenimentelor culinare care a inclus 9 orase din Roménia: Turnu Severin, Targu Jiu, Braila,
Pitesti, Bucharest, Piatra Neamt, Constanta, Sibiu and Timisoara.

” A

- 16. - 18. - “Festivalul Scoicilor” in Piata Ovidiu din Constanta organza de Chef Catalin Scarlatescu impreuna
cu ACEEA si Masters of Flames

aflat la a 4-a editie “Festivalul Scoicilor” este un eveniment dedicat scoicilor din Marea Neagra.

- 20 - 22. - “Festivalul Pestelui” la Campia Turzii organizat impreuna cu ACEEA si Masters of Flames

24 preparate din peste, 14 ceaune cu bors de peste, 6 ceaune cu cartofi, 500 portii la gratar, 20 pesti
umpluti si preparati live pe plitele montate in incinta spatiului de desfasurare aflat in zona de agrement
"La Trei Lacuri" Campia Turzii. Mutumim Primariei din Campia Turzii si tuturor colegilor nostrii din
cadrul Masters of Flames Culinary Division care au facut posibila realizarea acestui eveniment.

- 25. 27. - “East European Culinary Cup” la Lux Divina Centre, Brasov impreuna cu ACEEA, Masters of
Flames, Euro - Toques Romania si Escoffier Romania

cel mai mare eveniment culinar din Romania, competitie internationala certificata de catre Worldchefs!
Anul acesta au participat invitati din peste 18 tari, printre care si un reprezentant al USA. Competitia
profesionala s-a desfasurat pe 2 clase mari:

a. seniorii care s-au luptat pentru Trofeul Carpatilor

b. juniorii pentru Cupa Dracula.

separat de concurs a avut loc Conferinta Internationala "Gastrosophia”, la care Anca Nedea Pavel a
fost invitata in calitate de moderator si unde au fost dezbatute 8 subiecte de interes profesional global:
. Diferente si similitudini intre bucatariile lumii

. Waste Management sau cat de importanta este folosirea cu chibzuinta a materiei prime

. Intoarcerea gustului in defavoarea esteticului

. Importanta produsului local in discutia legata de autenticitatea unei bucatarii

. Bucataria si patiseria sub aceeasi identitate, de la starter la desert

. Cum a devenit bucataria traditionala gourmet

. Curentul Vegan, Raw Vegan si fara alergeni: Cum sa ne adaptam

. Dreptul de a ménca corect, dar de a respecta mediul inconjurator.

maestri bucatari cu experienta, profesori si aspiranti din Roménia, Macedonia, Serbia, Cipru, Israel,
Islanda, Turcia, Belarus, Palestina, Danemarca, Statele Unite, India, Indonezia, Emiratele Arabe,
Quatar, Mongolia, Coreea de Sud, Thailanda au fost prezenti la cea de-a 2-a editie a “East European
Culinary Cup”

ONOO AP WN -



lunie
- 1. - organizarea unui eveniment cu ocazia Zilei Internationale a Copilului, in aer liber, in gradina

restaurantului “Laguna Verde” situate in Balotesti impreuna cu ACEEA si Masters of Flames

e eveniment ce a inclus un live show de pregatire a unor preparate traditionale romanesti dedicate
copiilor a fost organizat cu sprijinul restaurantului “Laguna Verde” situat in Balotesti, Primaria orasului
Balotesti si Masters of Flames Culinary Division.

- 3. - organizarea celei de a 3-a editii a evenimentului “Charity Gala Dinner” cu participarea celebrului Chef

Thomas Gugler la “Lux Divina”, Brasov impreuna cu ACEEA.

e Premiera Nationald pentru iubitorii de Arta Culinara, gourmet si consumatori de Fine Dining! ACEEA
impreuna cu “Lux Divina” Brasov au organizat Gala Dinner Fine Dining Charity Experience a carui
gazda a fost celebrul Chef Thomas Gugler, la ora actuala, cel mai important Maestru in Arta Culinara
de pe Mapamond. Acest demers a fost doar inceputul unei serii de mese festive organizate cu scopul
de a strange fonduri pentru sustinerea proiectelor Chefs for Humanity! Datoritd prezentei sale si a
prezentarii unor preparate deosebite, Celebrity Chef Thomas Gugler a adus in visteria orfelinatului,
25.000 euro! Multumim “Lux Divina”, Brasov pentru implicarea si sustinerea acordata, partenerului
Cotnari si membrilor ACEEA: lulia Dragut, Spinu Vasile, lonela Muresan, Adrian Lucian Sipoteanu,
Rusu Codrut, Marian Popovici! Colegii nostri, bucatarii, au avut sansa unei pregatiri intensive cu
Celebrity Chef Thomas Gugler. A fost o experienta deosebita pentru noi toti.

- 17. - “Vlasia Festival — Centenarul Marii Uniri” impreuna cu ACEEA si Masters of Flames

- 22. - 24. - “Festivalul Scoicilor” organizat in gradina restaurantului “Laguna Verde” din Balotesti, impreuna cu
ACEEA si Masters of Flames
e Evenimentul a fost dedicat consumatorilor de scoici din Marea Neagra si a Rapane-lor.

lulie

- 12. - relansarea restaurantului "PLEIADA" din lasi organizat de ACEEA

e 0 noua echipa a preluat managementul si bucataria restaurantelor din Pleiada, un complex de 5 stele
din lasi. Ne-am bucurat sa primim in randurile ACEEA acest prestigios complex hotelier, precum si
cativa membri din echipa de management. Suntem foarte incantati sa aducem in randurile ACEEA
oameni de valoare, precum si hoteluri si restaurante reprezentative din tara. Noul Executive Chef este
Adrian Lucian Sipoteanu.

August
- 11. - 13. - Avampremiera la “Sibiu - Regiune Gastronomica Europeana 2019” impreuni cu ACEEA, Masters
of Flames, Euro - Toques Romania si Escoffier Romania

e 11. si 12. a fost lansata invitatia la “Angus Steak Mega Show”, in interiorul Muzeului “Astra” din
Dumbrava Sibiului, la Targul de Tara, dar si la animatiile culinare ce au avut loc pe str. Cetatii din Sibiu,
Medias - Hanul Greweln, Cisnadioada - Pensiunea Apfelhaus, Miercurea Sibiului - Piata Corneliu
Medrea, Saliste - Piata Junilor, Ocna Sibiului - Lacurile Exterioare din cadrul seriei de evenimente
“Gusturile Toamnei”

o a fost finalizat cu succes cel mai grandios proiect al acestui sezon si anume Avanpremiera la “Sibiu
Regiune Gastronomica Europeana 2019, eveniment in cadrul caruia s-a gatit la protap cel mai mare
taur rasa Black Angus de Romania, 1.700 kg (viu), 990kg (carcasa dupa abatorizare); Multumirile mele
tuturor celor care s-au implicat in acest proiect: Consiliul Judetean Sibiu, Primaria Municipiului Sibiu,
Primaria Municipiului Medias, Universitatea “Lucian Blaga”, Asociatia Judeteand de Turism Sibiu,
Muzeul “Astra” Sibiu, Restaurant “Pardon Café” Sibiu, Camera de Comert si Industrie Sibiu, Eugen
lordanescu, Alin Chipaila, Marius Rafa si bineinteles colegilor din organizatiile ACEEA si Euro-Toques
Romaénia, Fermei “Karpaten Angus” Sibiu si tuturor voluntarilor implicati

e 12.- preselectia pentru “Junior Chef’'s Award” Medias organizata impreuna cu ACEEA, Euro - Toques
Romania si Escoffier Romania
- alegerea a 4 semi-finalisti ai regiunii Sibiu pentru finala competitiei din Irlanda.

- 19. - “Two Black Angus Mega Show” Sibiu impreuna cu ACEEA si Masters of Flames

e in Piata Mare din Sibiu Masters of Flames Culinary Division au gatit simultan 2 tauri rasa Black Angus
de Romaénia pe protapul Taurus (280 kg. si 260 kg.), piept si coaste de vita la smoker, legume si carne
de porc pe plitele Victoria, delicatese ce au fost oferite publicului spectator in cadrul evenimentului
“‘Angus Steak Mega Show”, a 2-a manifestare din cadrul Avanpremierei “Sibiu Regiune Gastronomica
Europeana 2019”; toate ingredientele utilizate au fost produse in Judetul Sibiu, noi sustinand si
promovand produsule locale romanesti.



Septembrie
- 11. - Celebrarea Zilei Nationale a Sudanului in Romania, la Bucuresti impreuna cu ACEEA

La invitatia Ambasadei Sudanului in Roménia ACEEA a lua parte la sarbatoarea prilejuita de Ziua
Nationald a Sudanului, la care nu au lipsit dansurile populare si mancarea specifica sudaneze.

November
- 6. - Lansarea editiei 11 a “Carticicii practica”

din Carticica Euro-Est gastronomic se poate afla despre mari personalitati ale artei culinare de la noi si
din lume; gazdele acestui numar special sunt dr lulia Dragut, presedintele Asociatiei Culturale Euro-Est
Alternativ si Radu Zarnescu, presedintele Euro-Toques Romania care ne povestesc pe larg despre ce
inseamna sa practici gastronomia la nivel inalt; ei au invitat mari personalitdti ale lumii culinare
internationale sa ofere cate un interviu si chiar cateva retete; multumim prietenilor nostri de peste
hotare: Adrijana Alacki, Rob Rainford, Veselina Slavcheva, Panayiotis Hadjisymeou, Giorgio Diana,
Ray McCue, Knud Erik Larsen, precum si Chefilor de la noi, campioni si membri ACEEA: Chef Adrian
Sipoteanu, Adrian Sisiu, Radu-Sebastian Baldean, Nina Rus, Vasile Bogdan Ardelean, Vasile Spinu
Elena Padurariu.

- 21. - Lansarea oficiala a programului "Sibiu - Regiune Gastronomica Europeana 2019” la Bucuresti, in
prezenta Presedintelui Romaniei, Excelenta Sa dl. Klaus Werner lohannis precum si a unui numar
insemnat de oficialitati

la Clubul Diplomatic din Bucuresti a avut loc lansarea oficialda a proiectului “Sibiu - Regiune
Gastronomica Europeana 2019” in prezenta Excelentei Sale, Presedintele Romaniei, domnul Klaus
Werner lohannis si a invitatilor de onoare: doamna Daniela Cimpean, Presedintele Consiliului Judetean
Sibiu, doamna Astrid Fodor, Primarul Municipiului Sibiu, domnul Gheorghe Roman, Primarul
Municipiului Medias, domnul Gheorghe Aldea, Presedintele Camerei de Comert, Industrie si Agricultura
Sibiu, domnul loan Bondrea, Rectorul Universitatii “Lucian Blaga” din Sibiu, domnul Alin Chipaila,
Presedintele Asociatiei Judetene de Turism Sibiu, reprezentanti ai Corpului Diplomatic acreditati la
Bucuresti, parlamentari, oameni de stiinta, reprezentanti mass media, bloggeri si multe alte
personalitati marcante ale societatii romanesti. Consortiul Sibiu - Regiune Gastronomica Europeana
2019 impreuna cu Asociatia Culturala Euro Est Alternativ au pregatit un eveniment de exceptie, distins
si unic, coordonat de catre domnul Eugen lordanescu, in care s-au implicat si alte persoane importante
din Sibiu; in cadrul acestei manifestari, maestrii din ACEEA au pus in valoare produsul local sibian,
prezentat in 2 versiuni: traditional si modern. Tot cu acest prilej ACEEA a lansat in fata Presedintelui
Klaus Werner lohannis proiectul “Gastrocarpatica” dedicat promovarii si mentinerii traditiilor culinare
ciobanesti din Marginimea Sibiului, ce vine in sprijinul unor concepte de promovare a traditiilor si
valorilor locale, a identitatii culinare regionale. Le multumesc celor care s-au implicat si au sustinut
acest eveniment, inclusiv profesionistilor de la Clubul Diplomatic.

- 28. - Participarea la Cina de Fine Dining pregatita de Jaques Barnachon (1 stea Michelin), organizata la
restaurantul “Sub Tampa”, Brasov

vizitarea restaurantului “Sub Tampa” este o experienta minunata, in general; cina pregatita de Jaques
Barnachon a venit sa completeze tabloul unui restaurant care ofera publicului sdu experiente unice, de
neuitat.

Decembrie
- 1.- 100 de Bucatari la Centenar, Alba lulia, eveniment organizat de ACEEA, Masters of Flames si Euro —
Toques Romania

100 de bucatari au participat la Centenarul de la Alba lulia; Tmpartiti Tn trei echipe postate pe laturile
sudice si nordice ale Cetatii, precum si in curtea unitatii militare, acestia au servit mai mult de 30.000 de
portii de méncare participantilor la manifestarile prilejuite de sarbatoarea de 1 Decembrie; varza cu
carnati, mamaliga cu branza de burduf, jumarile, ciolanul cu fasole au facut deliciul sarbatorii.

- 2. - Adunarea Generala Anuald ACEEA

analizarea evenimentelor anului 2018

propuneri pentru 2019

acceptarea a 8 membri noi: lonela Muset, Marius Musei, Dragos Musat, Gina Bradea, Doru Bradea,
Dragos Babbi, Neculai Ciulu, Andrei Budescu.

Asociatia Culturald Euro Est Alternativ. Roméania (A.C.E.E.A.) reprezintd cea mai mare organizatie
gastronomica din Romania; Asociatia are urmatoarele scopuri principale:



- promovarea sectorului culinar;
- formarea si instruirea personalului calificat pentru competitii si expozitii nationale si internationale
- reprezentarea Romaniei la manifestari internationale;
- pregatirea juniorilor;
- promovarea bucéatariei traditionale;
- organizarea de actiuni si concursuri cu specific culinar.
Asociatia Culturala Euro Est Alternativ Romania:
- a organizat primele competitii internationale licentiate din Romania;
- este in continuarea unica organizatie care implementeaza astfel de manifestari profesionale in parteneriat
cu World Association of Chefs Societies.
Incepand cu anul 2007 organizatia ACEEA a lansat mai multe proiecte si brand-uri pe piata din Roménia si
strainatate:
- Live Cooking ShowMasters of Flames,
- Gastro Cultura
- International Open Air Cooking Championship
- Campionatul International de Pizza
- World Congress of Culinary Traditions
- Master Class
- International Center of Culinary Trainings
- Cina de Ignat
- Black Sea Fish Festival
- Chefs for Humanity
- si multe alte proiecte.
in prezent A.C.E.E.A. detine cel mai mare portofoliu de proiecte culinare din Europa de Est, iar activittile
sale sunt recunoscute in peste 80 de state de pe mapamond!
12. - “Gala Patrimoniului Cultar din Regiunea de Nord - Est organizata de ACEEA
e La Palatul Culturii din lasi, Asociatia Culturald Euro Est Alternativ a primit distinctia de "Ocrotitor al
Patrimoniului Cultural” din partea Agentiei de Dezvoltare Nord-Est in cadrul Galei Patrimoniului Cultural
din regiunea de Nord Est. Bucuria de a fi romani, mandri pastratori ai traditiilor strabune, profesionisti
de elita colegii diviziei din Moldova ACEEA, Gigi Fedeles, Cristian Zamfir, Dana Buzila,lonut Antohi,
Hutanu Liviu, Adrian Lucian Sipoteanu, Adrian Cojocaru, Romeo Lucian Smith, Elena Padurariu, David
loan, Dragos Andrei Babbi, Laurentiu-lonut Olanuta,Catalin Saveliu, Restaurant Hotel “La Castel”, ICE
Cube, Popas Pacurari, Gustar,Taifas, Cavalerul Medieval.
18. - Cina de Ignat la Sibiu
e Cina de Ignat in cadrul Sarbatorii Gastronomiei Sibiene pe strada Cetatii, cea mai frumoasa strada din
Sibiu, este un eveniment prin care ACEEA promoveaza in fiecare an traditile culinare din preajma
sarbatorii de Craciun. Multumesc colegilor nostri pentru implicare: lulia Dragut, Marius Rafa, Marian
Popovici, Adrian Sisiu, Danut Lihat, Augustin Vasile-Gabriel, Carmen Siminie, Fulop Attila, Dragos
Padurariu, Nicuevents Nicolae, George Trofar, Liliana Homocea, Cristian Lata, multumim Casei de
Cultura a Municipiului Sibiu.
2017:
Februarie
-17.-19. - “Slanafest’, Expo Transilvania, Cluj-Napoca
Martie
- 4. - 5. Organizarea “International Pizza and Pasta Championship” la “Beraria H”, Bucuresti
e calificarea lui Adrian Sisiu ca reprezentant al Romaniei la “Campionatul Mondial de Paste”,
Barilla, 27-29 septembrie 2017, Italia
e participarea extraordinara a Campionului canadian al “Campionatului National de Pizza” din Toronto si
a Corneliei Volino, Secretar General al Worldchefs
- 11. - eveniment caritabil la Campia Turzii
- 29 martie - 1 aprilie — “Festivalul Medieval Dapyx”, Medgidia
Mai
- 5. - 8. - “Carnefest” organizat la “Beraria H.”, Bucuresti
- 12. - 19. - “Festivalul Pestelui Durabil” organizat la Hotel Victoria, Mamaia
- 18. - 22. - “Festivalul Scoicilor” organizat in Piata Ovidiu, Constanta

” A

- 27. - “Cambridge Multinational Food Festival’ in care ACEEA a prezentat bucataria romaneasca



lunie
- 1. - 4. Organizarea evenimentului “East European Culinary Cup”, Lux Divina, Brasov
e invitati speciali: Thomas Gugler-Presedintele Worldchefs, Enrico Derflingher-Presedintele Euro-Toques
International (3 stele Michelin), Ramon Roteta-Presedintele Euro -Toques Spania (2 stele Michelin),
Giorgio Diana (1 stea Michelin), Cornelia Volino-Secretar General al Worldchefs, Karlheinz Haase-Vice-
Presedintele Comitetului pentru Conservarea Patrimoniului Cultural Culinar
-17. - “Festivalul Morii Vlasiei”, dedicate prezentarii produselor locale
- 16. - 18. Organizarea festivalului pentru Raw Vegani si Vegetarieni “larba Fest Festival” la “Beraria H”,
Bucharest
e coordonatoare: Mihaela Ulman si Alina Alexandrov, member ACEEA
- 23. - 25. - Organizarea “Festival Pestelui” la “Beraria H”, Bucuressti
e eveniment dedicate prezentarii speciilpr de pesti din zona respective
- 29. iunie - 2 iulie - orbanizarea “Festival Scoicilor” la restaurant “Laguna Verde”, Moara Vlasiei
- 30. - prezenta la deschiderea restaurantului “Gosen” in Baia Mare
o initiativa a fratilor Daniel Ardelean, 21 ani si Andrei Ardelean, 19 ani
lulie
- 10. - Incursiune in lumea gastronomiei romanesti in prezenta unei delegatii de jurnalisti portughezi organizata
la Beraria H, Bucuresti
- 14. - 16. - “Paprika Fest® la “Beraria H”, Bucuresti
- 28. iulie - 2 august - “Pizza Fest” la “Beraria H” Pub, Bucuresti

Auqust
- “East European Motor Show” la Moara Vlasiei

Septembrie

- 10. — 17. - Masters of Flames Show la Oktoberfest, Brasov

Octombrie

- 2. - 6. - “Habitat for Humanity” un proiect de caritate voluntar, in cadrul caruia bucatarii membrii ACEEA
coordonati de dr. lulia Dragus, au gatit in fiecare zi pentru 750 de voluntari

- 4. - 6. - “Festivalul Gustului Roménesc”, organizat in Piata Ovidiu, Constanta

- Masters of Flames Show in cadrul Festivalului Vinului, Sibiu

- 8. - Lansarea Academiei de Gastronomie si Ospitalitate La Castel, lasi, in prezenta lui Robert Rainford
e ACEEA aincheiat un protocol de sustinere a acestei academii.

- 9. - Live Cooking Show Robert Rainford, La Castel, lasi, cu concursul colegilor nostri Sorin Berar si Mihaela
Tatiana Ulman

- 22. - International Chef’'s Day- lansarea celui mai mare concept gastronomic din Romania: Institutul Roman
de Gastronomie

Noiembrie

- 10. - 12. - organizarea Festivalului National "Traditii si Obiceiuri Roméanesti la Zal&du”
Strabun, in Zalau

Decembrie

- 1. Sarbatorirea Zilei Nationale a Romaniei, Alba lulia
e Bucatarii ACEEA au pregatit 10.000 de portii ce au fost oferite publicului

- 6. - Picnic cu scofeturi moldovenesti, Cotnari in prezenta Presedintele juriului pentru produse si mancaruri din
regiunea de Nord - Est, eveniment organizat de Directia Regiune Nord - Est

- 9.-10. - " Festivalul Traditilor Roméanesti" in Parcul Sebastian, Bucuresti,
e 0 prezentare a produselor locale specific Sudului Romaniei

- 11. - Adunarea Generala ACEEA, la restaurantul “Cocosu’ Rosu”, Bucuresti

2016:

- 23. - 24 aprilie - Cupa Moldovei in Gastronomie

- 6. - 7. mai - “Festivalul Pestelui durabil” Constanta

- 20. - 22. mai - Festivalul Scoicilor, Constanta

- 19 iunie - “Festivalul Moara Vlasiei”

- 7.-10. iulie - Festivalul Scoicilor "Laguna Verde”

- 23. iulie - “Grill Festival”, Club Arena

- 5. - 7. august - “Cupa Vegetariana” la Lux Divina, Brasov

- 9. - 11. Septembrie - “Cupa Polus in Gastronomie”, Cluj-Napoca

- 1. - 2. - Sarbatorirea Zilei Nationale a Romaniei, Roman

- Cant si joc pe plai



2015:

- 3. - 4. aprilie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber” ,etapa Moldova,
Piata Unirii - Hotel Unirea, lasi

- 9. - 10. Mai - Prima editie a “Campionatului International de Pizza”, Origini lucane, Bucuresti

- 23. - 24. mai - Cupa Pastravului fagarasean, editia |

- 14. iunie - “Festivalul Moara Vlasiei”

- 25. - 28. iunie - “Festivalul Scoicilor” organizat impreuna cu Chef Catalin Scarlatescu

- 17. - 19. iulie - “Cupa Presei” Brasov

- 1. - 3. august - “Cupa Vegetariana”, Lux Divina, Brasov

- 29. august - Cooking Show la Salon du Marriage, Saftica

- 1. septembrie - Dineul Ministrului Afacerilor de Externe, organizat in incinta Teatrului de Opera si opereta "lon
Dacian”, Bucuresti

- 4. - 6. septembrie “Festivalul Ambasadelor” organizat in Parcul Tineretului, Lumea copiilor, Bucuresti,

- 11. - 13. septembrie - “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Polus, Cluj-Napoca,

- 9. - 11. octombrie - a 2-a editie “Cupa Pastravului fagarasan”

2014:

- 13. - 17. martie - organizarea primei editii a “Congresului Mondial al Traditiilor Culinare”, Hotel Pullman,
Bucuresti (crearea si implementarea acestui proiect unic in lume)

- 15. -17. martie - finala Campionatului Roman de Pizza, hotel Pullman, Bucuresti

- 23. - 25. Mai - organizarea “Campionatului International de Gatit in Aer Liber”, etapa Moldova, Palas Mall, lasi

2013:

- 30. - 31. martie - organizarea “Campionatului International de Gatit in Aer Liber”, etapa Moldova, Piata Unirii-
Hotel Unirea, lasi

- 30. - 31. martie - lansarea “Campionatului Roméan de Pizza”, lasi

- 24. - 29. Mai - Zilele Clujului, zona Kogalniceanu, Cluj-Napoca

- 1. - 3. iunie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Arad,
Strandul Municipal, Arad

- 8. - 9. Septembrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Polus,
Cluj-Napoca

2012:

- 17. - 18. martie - organizarea evenimentului” Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, Cupa
Moldovei, organizat in Piata Unirii - Hotel Unirea, lasi

- 30. lunie - 1. lulie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Arad

- 7. - 9. Septembrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, lansarea
conceptului “Masters of Flames”, Cluj-Napoca

- 7. - 8. decembrie - organizarea evenimentului “Cina Porcului” - Obiceiuri si Traditii romanesti, Arad

2011:

- 5. - 6. martie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Moldova,
Piata Unirii - Hotel Unirea, lasi,

- 1. - 5. iunie - “Festivalul Copiilor” in incinta Parcului Tineretului, Bucuresti,

- 24. - 26. iunie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Jupiter
Pitesti,

- 1. - 3. iulie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Banatului,
Timisoara

-9.- 11. septebrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Polus
Center, Cluj-Napoca
e record mondial certificat de World Records Academy pentru “Most chicken fried simoultaneously” — 25

de bucatari au gatit 210 pui

- 21. - 23. octombrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, Plaza

Roménia, Bucuresti

2010:
- 3. - 5. Aprilie - organizarea primei editii a Cupei Banatului, comuna Bucovat, Timisoara
e lansarea conceptului “Gastro Show Cooking Entertainment”



- 7. - 9. Mai - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Muntenia,
Bucuresti, Piata Constitutiei situata in fata Parlamentului Romaniei
¢ record mondial certificate de World Records Academy - Largest Chocolate Egg
- 1. - 5. iunie - “Festivalul Copiilor”, organizat in Parcul Tineretului, Bucuresti
- 23. - 25 iulie - “East European Motor Show”, Predeal
- 18. - 22. august “Zilele Culturale Maghiare”, Cluj-Napoca
- 12. - 14. septembrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa
Polus Center, Cluj-Napoca,
- 21. - 24. noiembrie - lansarea “Romanian Gastro Magazine”, in cadrul “Campionatului Mondial de
Gastronomie”, Luxexpo, Luxemburg,
2009:
- 8. - 10 mai - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa
Muntenia, in incinta Parcului Izvor, Bucuresti
e record mondial certificate de World Records Academy: 19 bucatari au gatit cea mai mare omleta
taraneasca din lume: 3,75 to
- 10. - 12. iulie - East European Motor Show, Predeal
- 10. — 12. Septembrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa
Polus - Center, Cluj-Napoca,

2008:
- 29. Februarie - 2 martie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa
Muntenia, Azuga
e lansarea Duelului Maestrilor
- Cooking Show in cadrul evenimentului GastroHotel organizat la Expo Transilvania, Cluj-Napoca
- 27. - 29. iunie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa Dobrogea,
Mamaia
- lansarea conceptului "Live Cooking Show”
- lansarea Atelierului de gatit pentru copii
- 12. - 14. septembrie - organizarea evenimentului “Campionatul International de Gatit in Aer Liber”, etapa
Polus -Center, Cluj-Napoca

2007:
- 14. - 17. september - organizarea primei editii a “Campionatului International de Gatit in Aer Liber”, Gilau
e eveniment unic bazat pe ideea celui de-al treilea concept de cultura

PARTICIPARI INTERNATIONALE

2019:

Februarie

7.-9. - deplasarea Presedintelui ACEEA la Atena, in Grecia, Tn cadrul targului HORECA in vederea unui
protocol de sustinere reciproca pentru anul 2019 in care regiuni din cele doua tari impart titlul de Capitala
Gastonomica Regionala 2019. Protocolul a fost semnat in prezenta membrilor Chef’s Club Greece de catre
dr.lulia Dragut, Presedinte ACEEA si Tasos Protopsaltis, Presedintele Chef’s Club Greece, dar si de Miltos
Karoubas, Ambasadorul tuturor bucatarilor greci, in lume. Promisiunea facuta de catre parti a fost aceea de
a-si concentra eforturile in vederea implementarii unor proiecte inedite, impreuna, in cele doua tari.
Presedintele ACEEA Romania, dr. lulia Dragut a fost insotitd de Executive Chef Adrian Lucian Sipoteanu.

2018:
-21. - 25. - TASFED the INTERNATIONAL ISTANBUL GASTRONOMY FESTIVAL, Istanbul, Turcia
e Echipa Culinara a Roméaniei a participat la competitia culinara profesionala din cadrul evenimentului
organizat la Expo Tuyap din Istanbul, Turcia.
e a fost a 9-a participare a organizatiei profesionale ACEEA la acest eveniment international. Anul
acesta, delegatia comuna ACEEA si Euro - Toques Romania a avut urmatoarea componenta:
Dr. lulia Dragut, in calitate si de jurat
Rusu Codrut, Gianny Banuta, Gabriel Sighinas, Marinel Dima Chef, Marian Popovici, Adrian Cojocaru!
- 1. - 4. februarie - A dunarea Generala a Discipolilor Escoffier, Zurich, intemeierea delegatiei romanesti,
Presedinte Radu Zarnescu, Secretar General dr. lulia Dragut



- 2 martie - zi istorica pentru gastronomia Roméaneasca!

Aprilie

In cadrul Congresului anual al Escoffier International, Romania a fost acceptata ca si tara membra! In
cadrul sedintei, Secretarul General Bernard Jaunet impreuna cu Presedintele International, Jean-Pierre
Biffi, au investit pe Radu Zarnescu in calitate de Presedinte al Escoffier Roméania, iar pe Dr. lulia Dragut
in calitate de Secretar General!l Discutiile privitoare la admiterea Romaniei in aceasta organizatie
internationala au debutat Tn noiembrie 2017, Tn cadrul Summit-ului Mondial al Bucatarilor de la Monte
Carlo cu ocazia dezbaterilor dintre Euro-Toques si Disciples of Escoffier privind viitoarele proiecte
comune care vor fi implementate Tn tara noastra impreuna cu maestrii francezi. Presedintele de Onoare
Michel Escoffier, nepotul celebrului Auguste Escoffier (parintele mondial al gastronomiei), a purtat a
doua discutie cu reprezentantii Romaniei, respectiv cu Radu Zarnescu si Dr. lulia Dragut, prima fiind Tn
urma cu 2 ani in ltalia la Forlimpopoli, in urma careia Radu Zarnescu si Ovidiu Cheabac au devenit
membri Escoffier International, prilej in care a afirmat ca va vizita organizatiile noastre din Romania in
scurt timp! Tn cadrul discursului ei, lulia Dragut a invitat mai multe asociatii Escoffier International in
cadrul proiectelor care vor fi demarate in perioada 2018 - 2020 la Sibiu si Brasov. O stire foarte buna
este implicarea Escoffier International Tn Programul Institutului National de Gastronomie Romania prin
dezvoltarea unor actiuni comune pentru tineret care sunt o prioritate pentru noi. Ideologia obiectivelor
Escoffier International plaseaza bucatarii intre limita profesionala superioara (competitii, scolarizare,
profesionalism) si nevoia de actiuni social-caritabile pentru societate! Aceste obiective sunt similare cu
cele ale organizatiilor noastre, ACEEA si Euro - Toques Romania. Alinierea la organismele de interes
mondial: Worldchefs, Euro - Toques, Escoffier International va ajuta dezvoltarea gastronomiei
romanesti, asezandu-ne la aceeasi masa, cea a respectului fata de materia prima, aprecierea
produsului local, valorizarea si valorificarea patrimoniului national, la fel cu tarile care au traditie
culinara. Datorita eforturilor intreprinse de-a lungul anilor de catre ACEEA si Euro - Toques ne bucuram
de privilegiul de a fi considerati si recunoscuti, Romania se afla pe harta gastronomica a lumii.

Afilierea la cele mai importante organizatii profesionale ale lumii s-a constituit ca un deziderat pentru
ACEEA inca din anul 2010, cand am fost acceptati ca si membri asociati ai WACS, astéazi Worldchefs.
Cu foarte mare mandrie am acceptat sa reprezentam Romania ca si delegatie oficiald incepand cu data
de 2 martie pentru Disciples Escoffier. Imediat dupa acest moment, Disiples Escoffier Romania a
semnat protocoale de colaborare cu Euro-toques Romania si ACEEA. Am considerat mereu ca
alineirea la standardele europene si mondiale vor ajuta profesionistii din domeniu sa se dezvolte, sa
ofere o calitate superioara a serviciilor din tara! Ne-am angajat sa onoram aderarea la aceasta
prestigioasa organizatie aspect care va fi benefic intregului domeniu.

- 10. - Israeli Chefs Association - Tel Aviv (ACEEA)

dr. lulia Dragut, Presedintele ACEEA a fost invitata la Tel Aviv de catre Asociatia Nationala din Israel sa
jurizeze in cadrul “Campionatului National al Bucatarilor”, care a avut loc la Institutul Culinar Dan
Gourmet

la invitatia Presedintelui organizatiei Israeli Chefs Association, Hai Schwartz, Presedintele Asociatiei
Culturale Euro Est Alternativ Romania, Dr. lulia Dragut, a participat in calitate de membru al juriului Tn
competitia nationald Campionatul Bucatarilor din Israel, concurs culinar care s-a desfasurat la Institutul
Dan Gourmet din Tel Aviv in ziua de 10 aprilie 2018. Concursul a fost deschis bucatarilor din Israel la
toate categoriile. Dr. lulia Dragut este singurul membru international al echipei de jurizare, restul
colegilor fiind Maestri din Israel!

.- 20. - 23.- “Best Cook Fest” Kemal Pasa, Turcia — in calitate de jurat

May

- 710t - “Kranjska Gora Gastronomical Festival”, Slovenia (ACEEA)

Presedintele ACEEA, dr.lulia Dragut a fost invitatd sa faca parte din echipa de jurizare a Campionatului
Gastronomic din Kranjska Gora. A fost o experientd extraordinara, unica din perspectiva descoperirii
dialogului cultural, prin diferentele si similitudinilE dintre culturile culinare europene.

- 11. - 15. - Participarea la “Campionatul International Gastronomic” Deajon, Coreea de Sud — in calitate de
jurat

echipa Culinara a Romaéniei formatad din membrii ACEEA si Euro — Toques la competitia culinara
internationala care s-a desfasurat in Centrul Expozitional din orasul Daejeon, spatiul in care a avut loc
Congresul Mondial W.A.C.S. in anul 2012.



ACEEA este la a treia participare in evenimentele internationale culinare organizate in Coreea de Sud,
a doua oara ca si co-organizator. Pentru acest an am pregatit urmatoarea echipa: Dr. lulia Dragut,
Adrian Lucian Sipoteanu, Spinu Vasile, Adrian Sisiu, Marian Popovici, Romeo Lucian Smith, Szucs
Adrian, Patrichi Florin, Elena Padurariu, Nina Rus, Rusu Codrut, Sebastian Andrei!.

Evenimentul a fost si ocazia de a-l revedea pe Maestrul Dong Yeon Park, partener si membru ACEEA
ampreuna cu care au fost realizate in parteneriat mai multe proiecte commune

e in anul 2017 ACEEA a céstigat cupa evenimentului. Multumiri pentru sprijin acordat: Pastravaria Rin,
Beraria Valhalla Bacau, Lux Divina Brasov, Restaurant La Cerdac Cotesti, Hotel Astoria si Centrul
Vechi lasi, Restaurant Gustar lasi

e romanii au obtinut o noua victorie in cadrul concursului international Korean Challenge Culinary Cup
2018, competitie desfasuratéd in centrul expozitional din Daejeon City, spatiul in care s-a organizat
Congresul Mondial al World Association of Chefs Societies Tn anul 2012. Echipa Culinara a Romaniei a
castigat 55 de medalii de aur la categoriile Live Cooking Show - individual si cupa la echipe pe natiuni
la categoria Live Cooking Show - National Teams. Felicitari colegilor nostri Adrian Lucian Sipoteanu-
Capitanul Echipei Romaniei, Romeo Lucian Smith, Spinu Vasile, Adrian Sisiu, Nina Rus, Elena
Padurariu, Marian Popovici, Rusu Codrut , Sebastian Andrei, Szucs Adrian si Patrichi Florin!
Rezultatele obtinute reflecta inca o data nivelul de profesionalism si pregatire al membrilor Asociatiilor
ACEEA si Euro - Toques, organizatii care reprezintd cu mandrie si succes tara noastra peste hotare!

- 18. - 21. - Participarea Echipei Romaniei la Gabrovo, Bulgaria (ACEEA)

e Echipa Culinara a Roméaniei formata din Sorin Berar, Radu Géarba, Dana Garba, Calina Varga si dr.lulia
Dragut a participat la "Festivalul Veseliei” de la Gabrovo, oras inscris in patrimoniul UNESCO, de unde
s-a intors acasad cu o binemeritatda Cupa, precum si cu medalii de aur pentru prezentarile facute.
Bucataria roméneasca a fost in centrul atentiei publicului evenimentului care a numarat mai mult de
100.000 de persoane.

lunie
- 15. — 17. - International Culinary Competition, Nis, Serbia (ACEEA) — in ciliate de jurat

e Echipa Culinara a Romaniei a participat in cadrul evenimentul International Gastro Tourist Festival,
editia a V-a, organizat in orasul Nis din Serbia; dr. lulia Dragut, Maria Petrus, Elena Padurariu, Berar
Sorin au reprezentat ACEEA in aceasta prestigioasa competitie. Rezultatele competitiei au fost,
oarecum, cele asteptate: Maria Petrus, aflata la prima sa participare internationala a fost medaliata cu
aur si argint, Elena Padurariu si Sorin Berar au fost premiati cu aur. Datoritd acumularii punctajului,
Echipa Culinara a Romaéniei a castigat Cupa evenimentului.

- 28. iunie - 6. iulie - Saptamina Culturala Romaneasca la Khartoum, Sudan (ACEEA)

e Lainvitatia Ambasadei Romaniei ih Sudan, Adrian Lucian Sipoteanu si Marian Popovici au pregatit pret
de 5 zile méancare traditionald roméaneasca pentru oficialitdtile din Khartoum, dar si pentru clientii
restaurantului din cadrul hotelului ROTANA. Dr.lulia Dragut, Presedintele ACEEA, a sustinut o serie de
prelegeri despre traditiile culinare romanesti; o experienta de exceptie, datorita faptului ca am avut
ocazia sa ne reprezentam tara intr-un asemnea context

August
-4, -9. - Vizita de lucru in Zakynthos, Greece (ACEEA)
e stabilirea protocolului dintre ACEEA si Prmaria orasului Zante, in vederea organizarii unui festival
culinar in Zante
Septembrie
- 2. - 6. - Participarea in calitate de Jurat a Presedintelui ACEEA in Kyrgyzstan - World Nomadic Cuisine
Competition (ACEEA)
- 20. - 22. - Participarea in cadrul "Noma Food World Competition”, Kazakhstan (ACEEA) — ca jurat

e Echipa Culinard a Romaniei formata din Elena Padurariu, Adrain Lucian Sipoteanu, Sorin Berar si
dr.lulia Dragut a fost prezenta la Burabay, Kazahstan, la competitia Nomad food, unde s-au clasat pe
locul al doilea. Primul loc a fost ocupat de echipa nationald a Kazahstanului, iar pe locul al treilea s-a
situat echipa nationald a Uzbekistanului. O reusita insemnata, echipa noastra prezentadnd un meniu
ciobanesc. Speram, pe viitor, sa avem sau sa cream cat mai multe oportunitati de a arata lumii bogatia
patrimoniului nostru cultural culinar!

Octombrie
- 6. —10. - Gastromak, Srumica, Macedonia (ACEEA) — vice-president al juriului

e Echipa Nationala Culinara a Roméaniei compusa din membrii Asociatiei Culturale Euro Est Alternativ, a

castigat cupa competitiei internationale Gastromak din Macedonia! Maestrii din ACEEA au castigat



concursul prin acumulare de puncte obtinute la toate categoriile de concurs, individual si pe echipe.
Felicitari colegilor nostri care au obtinut urmatoarele rezultate: Marian Popovici (2 medalii de aur, 1
medalie de argint si 2 medalii de bronz), Nina Rus (4 medalii de aur, 2 medalii de argint si 2 medalii de
bronz), Elena Padurariu (2 medalii de aur, 2 medalii de argint si 3 medalii de bronz), Luigi Brambilla (2
medalii de aur, 1 medalie de argint si 1 medalie de bronz), Cristian Olteanu (2 medalii de aur, 2 medalii
de argint si 1 medalie de bronz), Clyde Nemes (2 medalii de aur, 2 medalii de argint si 2 medalii de
bronz), Lazarel Clemente (2 medalii de argint si 1 medalie de bronz). La categoria Open Box Grand
Prix pe echipe nationale, Romania s-a clasat pe locul 1.
- 12. -15. - World Heritage Summit, Punjab, India (ACEEA)

e dr. lulia Dragut, Presedintele ACEEA, impreuna cu Executive Chef Adrian Lucian Sipoteanu au
participat la summitul mondial al patrimoniului cultural culinar. Incepand cu anul 2017, Presedintele
ACEEA face parte din Comitetul Mondial al Conservarii Patrimoniului Cultural Culinar din cadrul
Worldchefs. A avut loc sustinerea unei prelegeri asupra bucatariei traditionale roméanesti, cu o
prezentare a ingredientelor roméanesti preparate la fata locului. Adrian a creat un meniu din regiunea
Transilvaniei de Sud, profitdnd de prilejul prezentei noastre in India pentru a promova Sibiu Capitala
Gastronomica Regionala 2019

- 15. - 19.- “Chef’s Connect”, a 6-a editie, Mumbai, India (ACEEA)

e in Mumbai, Presedintele ACEEA dr. lulia Dragut a fost invitatd ca si vorbitor in cadrul conferintei
Asociatiei Indiene a Bucatarilor din Vestul Indiei. A fost o experientd impresionanta, deoarece au fost
prezente multe personalitati din lumea gastronomica a Indiei, antropologi specializati in studiul
gastronomiei.Tema dezbatuta a reprezentat ideea bucatariei romanesti in contextul gobal, importanta
dezvoltarii glocalismului, similitudin si diferente intre bucataria romaneasca si cea indiana

Nioembrie
-10. — 12. - Participarea la “International Cooking Competition” in Trieste, Italia (ACEEA)

e Elena Padurariu a reprezentat Roméania in aceastd competitie obtindnd o medalie de argint la
preparatul din peste si aurul pentru prezentarea acestuia. Dr.lulia Dragut, Presedintele ACEEA a fost
invitata sa faca parte din comitetul de jurizare.

- 24. - 27. - Participarea la “Junior’'s Chef Award” competitie internationala (ACEEA)

o Finala European Young Chef Award! Sibiu's Region Official Culinary Team competing in Galway,
Ireland, 24th to 26th of November, 2018! Young Chef Andriuc Andra, castigatorul din acest an al
competitiei pentru bucatarii juniori ai Sibiului si implicit Ambasadorul Sibiu Regiune Gastronomica
Europeana 2019 a participat in finala competitiei europeane pentru juniori organizata in orasul Galway,
Irlanda, de catre Institutul International de Gastronomie, Cultura, Arta si Turism! Ne amintim cu drag de
surpriza placuta oferitd de Andra Andriuc...Pastrav cu legume de sezon si icre, preparatul cu care ea a
incantat privirile spectatorilor si papilele memobrilor juriului si cu care s-a clasat pe primul loc in finala de
la Sibiu. La Galway, ea a fost insotita de catre Dr. lulia Dragut, Presedintele A.C.E.E.A., in calitate de
mentor. Andra s-a clasificat pe locul al doilea din zece tari participante.

Decembrie
-5.-7. - Participarea la “Culinary Festival of Izmir’, Turcia (ACEEA) — ca jurat

e Echipa Culinara a Romaniei prezenta la Izmir in perioada 6-8 Decembrie, in cadrul evenimentului
international IBATECH, formatd din Adrian Cojocaru si David loan Raileanu a obtinut urmatoarele
rezultate: la categoria pasare - Adrian Cojocaru, medalia de argint, David loan Raileanu - medalie de
aur, avand punctajul maxim a castigat CUPA categoriei; la categoria miel -améandoi participantii au
obtinut medalie de aur, la fel si la categoria peste. La categoria Black Box, Echipa Romaniei a castigat
medalia de aur si CUPA COMPETITIEI!

2017:
- 22.- 28. februarie - “Aegean Chefs' Championship” in Kusadasi, Turcia
e dr. lulia Dragut, ACEEA President - cordonator al echipei ACEEA, ce a reprezentat Roméania si jurat
medalii obtinute: 5 aur; 14 argint; 9 bronz; 4 trofee
- 23. - 26. martie, Kreguvjac - International Sweets Championship
Echipa ACEEA a fost cordonata de dr. lulia Dragut si a fost compusa din membrii: Roxana Revici, Alina
Alexandrov, lonela Muresan, Mihaela Tatiana Ulman
Rezultatele au fost:
- Roxana Revici - medalia de aur si Cupa la individual
- Alina Alexandrov - medalia de aur si Cupa la echipa impreuna cu Mihaela Tatiana Ulman



- lonela Muresan - medalia aur
- Mihaela Tatiana Ulman - medalia de aur
- Echipa ACEEA a primit distinctia "Cea mai buna Asociatie Europeana”
- 29 martie - 2 aprilie - Bukovina Food Land, Cernauti, Republica Moldova
Participarea echipei ACEEA- Marius Dumitrache (junior) si Luigi Brambilla (senior)
Rezultatele:
- Marius Dumitrache (junior): - medalie aur, medalie argint, medalia bronz
- Luigi Brambilla (senior): medalie aur, 2 medalii de argint, cel mai mare punctaj (96 p) la categoria vita
- 6. - 8. aprilie: deplasare Budapesta, Ungaria - consolidarea relatiilor romano-italiano-maghiare
- 19. - 25. aprilie: Participare in cadrul “International Championship” Coreea de Sud
Radu Zarnescu a fost presedintele juriului; coordonarea echipei a fost facutéd de Dana Buzila si lulia Dragut,
care a fost si membru in juriu.
Rezultatele: toti membrii echipei nationale au luat medalia de aur la toate categoriile de concurs:
- Gigi Fedeles - aur
- Alessandro Corradi - aur
- Daniel Ardelean - aur
- Marian Popovici - aur
- Sorin Berar - aur
- Adrian Lucian Sipoteanu - aur
- Laindividual Cupa a fost luata de Gigi Fedeles,
- Echipa ACEEA a fost premiata cu Cupa pe echipe.
- 29. martie - 2. aprilie - Bukovina Food Land, Cernauti, Ucraina - dr. lulia Dragut in calitate de jurat
- 25. - 29. of August - “Jam Festival” Azerbaijan
e Rezultate: medalia de aur si Cupa competitiei datoritd gemurilor din toate regiunile ce au fost
prezentate in festival.
e au participat: “La Castel” restaurant lasi gospodine din Transilvania, Muntenia, Banat, Dobrogea,
Maramures, Crisana, Basarabia, Bucovina, Oltenia
- 30 august - 4. septembrie - Participarea la intrunirea Comitetului Mondial pentru Conservarea Patrimoniului
Cultural Culinar Mondia I- dr.lulia Dragut este membru in acest comitet, India, New Delhi
- 4. - 9. septembrie - Participare la “Genghis Khan Cup”, Ulaanbaatar, Mongolia - in calitate de jurat
e Marian Popovici, impreuna cu restul echipei, toti membrii ACEEA, au castigat Cupa evenimentului
- 26. - 29. Septembrie - “Barilla Pasta World Championship” Milano - Parma, ltalia
Pentru prima data Roméania a fost prezenta la acest campionat si a fost reprezentata de Adrian Sisiu,
membru ACEEA (primul reprezentat al Romaniei); dr. lulia Dragut a fost coordonatorul sau
- 12. - 16. octombirie - intalnire cu “Gastronomy Club Greece”
- 24. - 29. octombrie - Participare la “Gastromak Festival’, Macedonia - ca jurat
- 25. - 28. noiembrie - Participarea la Chefs’ World Summit, Monaco, Grimaldi forum

2016:

- 3. - 10. ianuarie 2016 Cipru - intalnire cu membrii Eurotoques Cipru

- 21.- 25. ianuarie - Rimini, ltalia “Pizza Alternative World Competition” - n calitate de jurat
- 9. - 14. februarie - Antalya Turcia, eveniment culinar - in calitate de jurat

- 8. - 10. aprilie - Bolu, Turcia - in calitate de jurat

- 1. - 6. iunie - Lublin, Poland — in calitate de jurat

- 27. iunie - 2. iulie - Zakynthos, Grecia - pezentarea bucatariei romanesti

- 23. - 25. september - Mexic, participare la Conferinta Culinara Internationala

- 11. - 15. octombrie - Slovacia - in calitate de jurat

- 17. - 20. octombrie - Macedonia - in calitate de jurat

- 27. - 31. octombrie - Finlanda si Estonia - pezentarea bucatariei romanesti

- 18. - 22. noiembrie - Milas - Bodrum, Istanbul, Turcia - pezentarea bucatariei romanesti
- 23. - 27.noiembrie - Bosnia Herzegovina — in calitate de judecator

2015:

- 16. - 21. ianuarie - Rimini, Italia “Pizza Alternative World Competition” - in calitate de jurat

- 27. ianuarie - 2 februarie -“Istanbul Gastronomy Festival” Istanbul, Turcia — ca jurat

- 26. februarie - 2 martie - Participare la a 9-a editie a“International Culinary Competition Southern
Europe”, Thessaloniki, Grecia - in calitate de jurat



- 15. - 17. mai - “Balkan Culinary Competition” - Sunny Beach, Bulgaria — in calitate de jurat
- 1. - 6. iunie - “Slovakia Culinary Tour” Bratislava, Slovacia - in calitate de jurat
- 1. - 6. lulie - intalnire cu conducerea World Master Chefs - infiintarea Romanian Chapter of WMC, Londra
- 16. - 22. iulie - “Traditional Sweets Festival” Shaki, Azerbaijan - in calitate de jurat
- 23. - 27. septembrie - Ecully, Paul Bocuse Institut, Franta
e Conferinta mondiala of AREGALA — dr. lulia Dragut devine Presedente AREGALA Romania
o dizertatie despre bucataria romaneasca
- 21. - 26. octombrie - “Food Festival” Alanya, Turcia — in calitate de jurat
- 27. decembrie - 2 ianuarie 2016 — vizita de lucru Elvetia

2014:

- 13. - 17. martie "World Congress of Culinary Traditions” Bucuresti, Romania — dizertatie despre bucataria
romaneasca

- 24. - 25. martie “Baltic Culinary Cup” — in calitate de jurat

- 16. - 19. octombrie - “International Competition” Belgrad, Serbia - in calitate de jurat

- 5. - 9. noiembrie - “The Lithuanian Chef of the Year” Vilnius, Lithuania - in calitate de jurat

- 22. - 26. noiembrie - “Gastronomy World Cup”, Expogast, Luxexpo, Luxemburg - participant

2013:
- 5. - 7. martie - “International Art of Gastronomy in Istria” (IAGI), Umag, Croatia — dizertatie despre cel mai
cunoscut preparat romanesc
- 6. - 9. noiembrie “International Food Competition” Almaty, Kazahstan - in calitate de jurat

2012:

- 28. martie - 1. aprilie - “Pearl of the Sea Competition” Croatia, Brac Island - ca jurat

- 30. mai - 1. iulie - Yekaterinburg, Rusia - ca jurat

- 22. - 25. aprilie - “International Food Festival” Moscova, Rusia - ca jurat

- 27. aprilie - Tashkent, Uzbekistan - semnarea protocolului de intrajutorare a bucatarior din Uzbekistan si
Romaénia (ACEEA si Asociatia Bucatarilor din Uzbekistan)

- 1. - 5. mai — Congresul international WACS - participant

- 6. - 9. octombrie - “IKA Culinary Olympics” Erfurt, Germania - manager al echipelor ACEEA

- 4. - 8. noiembrie - “Bosnian Culinary Cup” Sarajevo, Bosnia si Herzegovina, - ca jurat

- 22. - 25. noiembrie - “CONPASTA” Umag, Croatia — ca jurat si speaker; tema: “Pastele in traditia
culinara romaneasca”

2011:

- 15. -17. Martie - “Ural’s Cup” Yekaterinburg, Rusia - ca jurat si speaker; tema”Organizarea unui eveniment
gastronomic in aer liber”

- 11. -13. aprilie - “Balcanic Culinary Cup”Belgrade, Serbia - ca jurat

- 21. - 30. august - “Chefs Tour Against Hunger” Africa de Sud - participant

- 1. - 4. noiembrie - “International Culinaty Championship” Chisindu, Republica Moldova - ca juat

2010:

- 24. lanuarie - 3. februarie - Congresul Mondial WACS, turneu gastronomic Argentina si Uruguay - participant
- 3. - 7. martie - “Food Competition” Istanbul, Turcia - ca jurat

- 13. -15. aprilie - “Food Exhibition” Israel - expozant

- 24. - 28. noiembrie - “Culinary World Cup” - expozant

- 2. - 5. noiembrie - “International Culinary Championship” Chisindu, Republica Moldova — ca jurat

2008:
- 18. - 22. octombrie - “IKA Culinary Olympics” Erfurt, Germany - traducator pentru echipa nationala
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